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La halle technologique agro-alimentaire fait partie 
des plateaux techniques UPPA TECH.

CONTACT

Marine Etchegoyhen
Responsable plateforme technologique agroalimentaire

marine.etchegoyhen@univ-pau.fr
05 58 51 37 04

Karine Gontier 
Chef de Département Génie Biologique

karine.gontier@univ-pau.fr
05 58 51 37 06

IUT des Pays de l'Adour
371 rue du Ruisseau

BP201 - Mont-de-Marsan

http://iutpa.univ-pau.fr



PRESTATIONS 
Mise à disposition 
des locaux 
et équipements 
aux professionnels

Soutien technique 
dans le développement 
et la fabrication 
de produits alimentaires

Réalisation de projets 
de recherche 
et développement

Veille 
technologique, 
réglementaire
et scientifique

MOYENS
Intégrée dans les locaux de l’IUT Génie 
Biologique de Mont-de-Marsan, cette halle 
technologique comprend un atelier de 
transformation et de fabrication de produits
alimentaires.

Respectant les règles d'hygiène et la "marche en 
avant", elle est particulièrement adaptée à la 
conception de préparations à base de viande et 
de légumes :

• Deux zones de préparations distinctes  
équipées de matériels pilotes de fabrication, 
de cuisson, de traitement thermique et de 
conditionnement.

• Salles de prises de notes et locaux annexes :
 • légumerie
 • local de stockage
 • salle d’étiquetage
 • chambres froides
 • vestiaires
 • local déchets

ÉQUIPEMENTS

Salle de préparations froides Salle de préparations chaudes

BROYAGE - MÉLANGE : 
• Cutter de table
• Pétrin mélangeur
• Hachoir double coupe
• Poussoir hydraulique

CONDITIONNEMENT :
• Sertisseuse
• Capsuleuse
• Doseuse volumétrique
• Balances
• Machine de conditionnement sous vide

TRAITEMENT FRIGORIFIQUE :
• Cellule de refroidissement rapide
• Chambres froides

CUISSON :
• Marmite
• Feux à gaz
• Sauteuse multifonction
• Four mixte à vapeur
• Réchaud électrique

SÉCHAGE : 
• Déshydrateur

TRAITEMENT THERMIQUE : 
• Autoclave
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